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VALEURS CULINATRES

Quand 2 bon rencontra le bien

PO Garniture Plat Entrée
laitier

Dessert

veuillez-vous rapprocher du chef de cuisine.
Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées et abattues en France, a I'exception des viandes hachées pour des raisons sanitaires (surgelées). .4 '

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des allergénes. Pour plus d’informations, s
R)
La viande de boeuf est issue de races a viande.

Lundi 01 septembre

Nuggets de volaille

Frites

Fromage

Compote pomme fraise

Madcédoine vindigrette ™

V/# Beeuf & la provengale ™

Haricots verts
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cette semaine

AU MENU

Semaine du 01 au 05 septembre 2025

Mardi 02 septembre =N a,ua_rﬂ- POUT Jeudi 04 septembre Vendredi 05 septembre

une nouvelle

W - Coleslaw
année |
Lasagnes ™ Filet de poisson Y
Courgettes mozzarella Meuniére

L 4 ;
Riz
Aux pe’ci‘ts Iégumes

Yaourt Fromage Yaourt

BONNE
RENTREE DES
CLASSES

Gatedu du chocolat ™
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